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ETT KOMPLETT SORTIMENT

Vi erbjuder ett omfattande och mangsidigt sortiment av
komponenter som ar utformade for att mota de specifika utmaningar
som livsmedelsindustrin star infor. Genom samarbete med ledande
tillverkare inom branschen tillhandahaller vi avancerade l6sningar
for att sakerstalla att vdra kunder har tillgang till hygieniska och
palitliga komponenter som ar skraddarsydda for de krav pa renhet
och tillforlitlighet som livsmedelsproduktionen kraver.
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TRYCKOVERVAKNING

Oavsett om du vill reglera, styra eller dvervaka tryck av vatskor, gaser eller anga sa har vi losningen.
Med hjalp av vart breda sortiment av tryckgivare, manometrar och tryckvakter lampade for din
livsmedelproduktion, tar vi fram ratt instrumentering for ratt applikation.

Digital eller analog matning
Matomraden: -1...+1000 bar

Aseptiska/hygieniska processanslutningar
i rostfritt stal

FLODESOVERVAKNING

Flodesovervakning for att reglera mangden media, sakerstalla sakerhet och optimera kostnaderna for
produktionen. Det ar ett viktigt verktyg for att reglera produktionen och minimera risker, samt optimera
ramaterial- och energianvandning. Det sakerstaller hog produktkvalitet och minskade produktionskostnader.

Vi erbjuder matmetoder som magnetisk induktiv,
puls (turbin), ultraljud och varme (kalometrisk)

Aseptiska/hygieniska processanslutningar med
storlekar mellan DN10-DN150

Flodesomraden: 30...640 000 L/h
Flodeshastighet: 0,1...10 m/s

NIVAOVERVAKNING

Nivdmatning kan vara en utmaning men oavsett om produkten ar kletig, skummar eller bubblar, sa har vi
instrument inom nivamatning som passar just ert media. Med ratt nivimatning behéver man inte oroa sig for
att karlet kokar Over eller att pumpen gar torr.

Matning for all media, vatten som sirap
Vakter och givare i PEEK-material
Med eller utan lokal display

Matning av vidhaftande eller skummande media




TEMPERATUROVERVAKNING

Temperaturovervakning i en process ar viktigt for att sakerstalla kvalitet, sakerhet, optimering och reglering
av processen. | vart sortiment finner du temperaturgivare och matare fran varldsledande tillverkare som ar
utformade for att uppfylla de hoga kraven pa hygien,

rengoring och livslangd inom livsmedelsindustrin.

v/ Flexibel kommunikation med [0-link,
HART eller 4...20 mA

v/ Digital eller analog matning

+/ Aseptiska/hygieniska processanslutningar
i rostfritt stal

VATSKEANALYS

Med koll pa bade produktens och rengdringens egenskaper i en process gar det spara tid och minska forluster.
Genom att mata konduktivitet och turbiditet ges mojlighet att sakerstalla kemiska egenskaper, styra processen,
skydda miljon och battre kontrollera utslapp.

v/ KONDUKTIVITETSMATNING: Genom att méta ledningsférm&gan hos media
och i rengoringsprocessen kan man kontrollera att inga ovantade forandringar
sker. Ju hogre konduktivitet, desto fler losta amnen eller joner finns i l@sningen.
Vilket kan indikera pa t.ex. fororeningar.

v/ TURBIDITETSMATNING: Turbiditet &r ett matt p& hur mycket partiklar eller
ouppldsta amnen som finns i en vatska. Har man koll pa dessa varden kan man
enkelt sakerstalla kvalitet av rengoringsprocessen, minska vattenforbrukning,
minimera produktforluster samt optimera varaktigheten for varje enskilt
rengoringssteg i CIP.




TANKUTRUSTNING

Vi vet att tankarna inom livsmedelsindustrin ar av stor betydelse for hela produktionsprocessen. For att
bland annat undvika kontaminering och bibehalla hog produktkvalitet kravs ratt rengoring. Vi har tvattdysor,
manluckor, provtagningsventiler, dykror och andra anslutningar sa att ni
kan kanna er trygga med att er produkt behaller samma kvalitet fore
som efter tvatt.

Kundanpassade manluckor for alla typer av tankar
Provtagningsventiler for bade in- och utlopp av produkt

Tankrengoring for sma och stora tankar

PROCESSOVERVAKNING

Vi erbjuder ett antal varianter synglas och olika tillbehor som extra glas, packningar,
torkare och torkarblad. | sortimentet finns aven synglaslampor och kameror som

garanterar belysning i kombination med fri sikt for att sakerstalla optimal visuell
kontroll av din process.

ATEX-klassade kameror och lampor
Aluminium eller rostfritt material

Hygieniska synglas

SLANG OCH KOPPLINGAR

Var slang ar specifikt utvecklad for livsmedelsindustrin och dess hdga krav pa hygien. Med lang livslangd
och minimalt underhall blir det mojligt att minska antalet produktionsstopp samt underhallskostnader. Med
majlighet att fd alla branschens anslutningar i rostfritt stal fardigmonterade pa slangen finns en losning for
alla applikationer.

Dimensioner: 1...250 mm
Temperatur: -270 °C...550 °C
Arbetstryck: <250 bar

Kompletta med anslutningar i
kundanpassade langder




VENTILER

Inom livsmedelsindustrin ar ratt ventiler avgorande. Ventilerna utgor sjalva grunden i hela produktionen. Vara
ventiler uppfyller de sanitara kraven i moderna processer och de strangaste kraven nar det galler rengorbarhet.
Vi erbjuder helsvarvade ventiler i ratt material for att klara de pafrestningar som kan uppsta till foljd av
temperaturskiftningar, samt en kontrolltopp i varldsklass. Med SORIO kontrolltopp far du inte enbart
information om ventilen ar i oppet eller stangt lage eller om den ar trasig.

Det ar aven mojligt att arbeta forebyggande med bland annat
realtidsovervakning, varning vid eventuella funktionsfel,
fiarrstyrd ventillokalisering och mycket mer.

Mixproofventiler
Satesventiler
Sakerhetsventiler

Hygieniska vridspjallsventiler

Intelligent kontrolltopp

PIGGINGSYSTEM

Den storsta fordelen att anvanda sig av ett piggingsystem dr att atervinna
produkt, vilket okar avkastningen och minskar svinn. Ett piggingsystem
bestar av en projektil kallad "pigg” som drivs genom en rorledning med
hjalp av luft eller vatten. Nar piggen ror sig genom systemet trycker den
upp till 95 % av den overflodiga produkten i réren framfor sig sd att den
kan anvandas i stallet for att slosas bort.

Minimerar sloseri med rdvaror och
atervinner upp till 95 % produkt

Minskar forbrukningen av energi, vatten
och rengoringsmedel

Minska stillestandstiden mellan produktbyte ‘
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RICHARD WELIN
Saljledare

070-256 92 79
richard.welin@oemautomatic.se

ADAM SALLARP
Séljare

076-503 28 34
adam.sallarp@oemautomatic.se

MARCUS NORDIN

Saljare

076-527 81 88
marcus.nordin@oemautomatic.se

EDDIE MORNSTAL

Produktansvarig

076-527 83 93
eddie.mornstal@oemautomatic.se
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